
 
 

Oster-Abendbuffet 
 

 

S u pp e :  

Ka ro t t en- Ora ngensu pp e,  wa h lwe ise  mi t  min i  Frika de l l en   

 

 

Vor sp e i s en :  

V i t e l l o  t onna to ,  Ant i  Pa st i  nac h  Ar t  d es  Ha u ses,  T oma t en- Ziegenkä set e r r in e ,  

Zi t ru slac h s  a u f  F e igencr eme ,  Ka ro t t ensa la t ,  Gu rkensa la ,  Ra d i esch ensa lat ,   

b u nt er  B la t t sa la t  mi t  Hau sdr ess ing 

 

 

wa rmes  B u ff e t :  

L a mm- Kot e l e t t es  „Ma i länder  Ar t “  mi t  T omat ensu go ,  E rb sen - Minzpü r e e   

u nd  R osma r inkar t of f e ln  

Ha senra gou t  mit  b rau nen  Ch a mpignons ,  F rüh l ingsla uc h  u nd  Mu ska tspätzl e  

Za nder f i l e t  in  R i es l ingsoß e  mit  Ka r t off e lgrat in  

S p ina t la sa gne  mit  R ic o t ta  

F rüh l ingsgemü se  

 

 

D ess e r t :  

R osenb lüt en  Panna  Cot ta  mit  B la ub ee rkompot t  

Himb eer - T i ra misu 

h e l l es  Mou sse  mi t  B rownie`s   

 

 

 

3 9 ,90  €  p .P . 


	Oster-Abendbuffet
	Suppe:
	Karotten-Orangensuppe, wahlweise mit mini Frikadellen
	Vorspeisen:
	Vitello tonnato, Anti Pasti nach Art des Hauses, Tomaten-Ziegenkäseterrine,
	Zitruslachs auf Feigencreme, Karottensalat, Gurkensala, Radieschensalat,
	bunter Blattsalat mit Hausdressing
	warmes Buffet:
	Lamm-Kotelettes „Mailänder Art“ mit Tomatensugo, Erbsen-Minzpüree
	und Rosmarinkartoffeln
	Hasenragout mit braunen Champignons, Frühlingslauch und Muskatspätzle
	Zanderfilet in Rieslingsoße mit Kartoffelgratin
	Spinatlasagne mit Ricotta
	Frühlingsgemüse
	Dessert:
	Rosenblüten Panna Cotta mit Blaubeerkompott
	Himbeer-Tiramisu
	helles Mousse mit Brownie`s
	39,90 € p.P.

