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.*. * Unsere Weihnachtsangebote 2026
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flir Firmen, Teams und Gruppen 1'
von 4 bis 50 Personen.
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RESTAURANT | EYENT LOCATION | KOCHSCHULE "-.f"anpEiSE = e :
FESTLICHES iccuiannen & oo
WEIH NACHTSMEN{ [———,

Gans .supréme” mit Honig und Thymian glasiert

/ﬂf}t’ /_.F{JE.E Z‘};ﬁ?‘? 3 dazu Rotkohl, Kartc:[fe]ji:a;mpfund Orangenjus

L Schweinefiletmedaillons in Champignonrahm
- - mit saisonalem Gemiise und Kartoffelgratin
-rT Fiir 4 bis 20 Personen . &
[ ]

[HIEK
. . ] . Lachsravioli in Mascarpone-Zitronensolie
Genieflen Sie mit Threm Team ein festliches mit wildem Brokkoli

Weihnachtsmenii in unserer gemiitlichen Atmosphare L

- perfekt fiir kleinere Firmen, Abteilungen oder Kiirbisgnocchi in Safransofe
hesondere T bend mit kandiertem Kiirbis dazu Rucola
esondere Teamabende.

=

Dessert
Winterliche Dessertvairationen

Zuziiglich
Getrinkepauschale
9,90 € pro Stunde

pro Person inkl. USt. und Person
(mindestens 4 Stunden)
oder Getrinke a la carte.
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FESTLICHES

WEIH\JACH 'SBUFFET

fwb ;Z—W,m

Fiir 20 bis 50 Personen

Vo l'SpE‘iEt‘n

Festliche Vorspeisenarragements mit Salaten.,
{ ost und hausgemachten Spezialitiiten

vie pebeiztem Lachs, Roastbeef, Sushi u. v. m.

Warme Speisen
Gans supréme® mit Honig und ']'h:,".11::-|11 ;:',i:d:-.i-_'r

|Ir' medaillons in Champignonr: ihm
onalem Piiree
Lachsfilet in Mascarpone-Zitronesofie
mit wildem Brokkoli

Hirschragout mit Preiselbeeren und Austernpilzen
Kirbisgnocchi in Safransofe mit kandiertem Kiirbis

Dessertbuffet
Verschiedene Dessertcremes, KEuchen,
¢, Dbst und Eisvitrine

INKLUSIVE 4 STUNDEN
GETRANKEPAUSCHALE
sektempfang

Winterlicher Aperol-Spritz
Winter-Gin-Tonic

Bier und Weizen vom Fass

I-Lr1-|[1|r||i Plrl Weine T:t weils
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Nig gé&” INTERAKTIVER KOCHKURS

Lemeinsam unter .I'I'IT'I]E'."IU.JTI_!.'_ LNSETE:
"* iy 1. BESTALUBANT | EVENT LOCATION | KOCHSCHULE Kiichenteams ein festliches Meni zubereiten.
4

(7" SEMEINSAM KOCHEN.
EMEINSAM ERLEBEN. e

INKLUSIVE GETRANKE

Alle Getrinke wihrend des Kurses
SOWIE eine nde Weinbegleitung
sind im Preis enthalten.

Fiir 8 bis 50 Personen FLEXIBEL PLANBAR

Termine im Januar 2027

nach individueller Abstimmung.

Fiir 8 bis 50 Personen - je nach GruppengroBe

Verschenken Sie zu Weihnachten ein gemeinsames
Erlebnis: Unsere Kochkurse in der Weberhaus Kechschule.
lhre Mirarberter erhalten Gutscheine, die sie xu Weihnachten
tiberraschen - das gemeinsame Kochen findet im Januar 2027 als Kochkurs, Kechshow oder Teamwettbewerb.

nach individueller Terminverenbarung statt.
149,00 €

pro Person inkl. USt.





